
HOLLANDSE KLASSIEKERS (te bestellen tot 17:00 uur)

Bruin brood met twee rundvleeskroketten van de Bourgondiër  11,00
Twee rundvleeskroketten met mosterd.

Uitsmijter ham-kaas   11,95 
Bruin brood met drie eieren, beenham en gesmolten kaas.

Houthakkertje   13,50 
Klein kopje soep, bruin brood met een rundvleeskroket van de 
Bourgondiër, beenham, kaas en een gebakken eitje. 
Geserveerd met boter en mosterd.

RUSTIEKE BROODJES  (te bestellen tot 17:00 uur)
Keuze uit een wit of een bruin broodje.

Huisgemaakte pulled chicken (bereid op de smoker)  13,25
Gemengde sla, champignons, paprika, rode ui, spek en Jamballasaus.

Huisgemaakte pulled pork (bereid op de smoker)  13,25 
Gemengde sla en rode ui.

Huisgemaakte tonijnsalade  10,95 
Gemengde sla, komkommer, tomaat en rode ui.

Gerookte zalm  14,50
Gemengde sla, avocado, rode ui, kappertjes en mosterd-dille dressing.

Carpaccio  13,75 
Gemengde sla, Parmezaanse kaas, rucola, zongedroogde tomaten, 
truffelmayonaise en pijnboompitten.

Hummus   11,75
Avocado, zongedroogde tomaat, pijnboompitten en rucola. 

BROODJES ZONDER POESPAS EN VOOR DE KLEINE ETERS

Zacht wit broodje beenham  4,00 
Zacht wit broodje jonge kaas  4,00 
Zacht wit broodje hagelslag   4,00 
Zacht wit broodje frikandel  5,00 
Zacht wit broodje rundvleeskroket van de Bourgondiër  5,25

Poffertjes   6,50 
Geserveerd met boter en poedersuiker. 

Brabants worstenbroodje geserveerd met curry   3,75

Kindertosti ham-kaas gemaakt van wit casinobrood   6,50
Geserveerd met tomatenketchup.

Frietjes met een snack en sausje naar keuze   7,50
Keuze uit een frikandel, kroket, kaassouffle, kipnuggets of bitterballen.

Dievenbordje 
Een leeg bord zodat je met je ouders mee kunt snoepen.

GEGRILD BROOD (te bestellen tot 17:00 uur) 
Onderstaande gegrilde boterhammen worden gemaakt van donker 
vloerbrood van Bakkerij Jan Swaanen en geserveerd met 
huisgemaakte chilimayonaise.

Op zijn Hollands   8,50
Beenham en kaas.

Huisgemaakte pulled chicken (bereid op de smoker)  9,95
Pulled chicken, rode ui, cheddar. 

Boerentosti   11,50
Op zijn Hollands met daarbovenop gebakken champignon, 
paprika, rode ui en spek.

MAALTIJDSALADES
Geserveerd met brood en huisgemaakte kruidenboter.

Salade huisgemaakte pulled chicken (bereid op de smoker)  16,50
Gemengde sla, tomaat, komkommer, pulled chicken, paprika, 
rode ui, champignons, spek, Jamballasaus.

Salade carpaccio  16,50
Gemengde sla, rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, rucola, 
zongedroogde tomaat, pijnboompitten, truffelmayonaise.

Salade geitenkaas  16,95
Gemengde sla, tomaat, komkommer, rode ui, geitenkaas, 
spek, pijnboompitten, rode port vijgendip, honing.

Salade zalm, garnaal en tonijn  18,50
Gemengde sla, tomaat, komkommer, gerookte zalm, gefrituurde 
garnalen, huisgemaakte tonijnsalade en crema di balsamico.

SOEP EN VOORGERECHTEN

Brood met smeersels  7,00 
Kruidenboter, truffelmayonaise en aioli.

Tomatensoep   5,00 | 7,00 
Geserveerd met brood en kruidenboter.

Wisselende soep  5,00 | 7,00 
Geserveerd met brood en kruidenboter.

Carpaccio  11,50
Parmezaanse kaas, rucola, zongedroogde tomaten, 
truffelmayonaise en pijnboompitten. 
Geserveerd met brood en kruidenboter.

Knoflook champignons   9,50 
Gebakken en geserveerd met brood.

Nachos om te delen   12,95 
Tortilla chips, paprika, tomaat, kaas, chilisaus en crème fraîche.

Nachos met huisgemaakte pulled pork om te delen  15,95 
Tortilla chips, kaas, rode ui, barbecuesaus en crème fraîche.

LOADED FRIES  

Huisgemaakte pulled pork (bereid op de smoker)  14,50 
Friet met huisgemaakte pulled pork, cheddar, rode ui en 
chilimayonaise. 

Huisgemaakte pulled chicken (bereid op de smoker)  14,50 
Friet met huisgemaakte pulled chicken, cheddar, rode ui en 
chilimayonaise.

HOOFDGERECHTEN  
Geserveerd met frietjes en mayonaise.

Huisgemaakt runderstoofpotje  18,50
Gemaakt met o.a. donkerbier, champignons en rode uien.

Spies van gemarineerde kipfilet  19,50
Met satésaus, kroepoek en gefrituurde uitjes.

Spareribs  22,95
Heerlijk malse spareribs met een barbecue marinade.

Varkensschnitzel  18,50
Geserveerd met peperroomsaus of champignonroomsaus. 
“Extra topping gebakken spek, ui, paprika en champignon + 3,00“.

Fish and chips met remouladesaus  18,95
Gepaneerde heekfilet geserveerd met frietjes.

BBQ burger   18,95
Heerlijke runderburger, gemengde sla, augurk, gebakken ui, 
spek en barbecuesaus. “Extra topping cheddar kaas + 1,00“.

PLANKEN OM TE DELEN
Onderstaande gerechten worden standaard geserveerd voor 2 personen.

De startersplank (voorgerecht) 10,95 p.p. 
Tomatensoep, gerookte zalm, tonijnsalade, pulled pork 
loempia, krokant kipstukje, mango relish en brood met aioli.

De vleesplank (hoofdgerecht)  20,95 p.p.
Heerlijke malse spareribs, frietjes met huisgemaakte pulled pork, 
kipspies met satésaus, barbecuesaus, mayonaise en een salade.

De vleesplank met vis (hoofdgerecht)  20,95 p.p.
Heerlijke malse spareribs, kipspies met satésaus, 
heekfilet geserveerd met frietjes, remouladesaus, 
mayonaise en een salade.

Dessert plank (nagerecht)  7,25 p.p.
Ijs bonbon van ijsboerdrij Fabor, een chocolade bonbon, 
een Brusselse wafel, vanille-ijs met notencrumble, 
karamel en slagroom. 

Drie gangen planken menu  35,95 p.p. 
Bestaande uit een startersplank, een vleesplank (met vis) 
en een dessertplank. 

Heeft u een allergie? Meld het ons! Gerechten met een vega-teken     
   zijn vegetarisch of op verzoek vegetarisch te bestellen.



HET VERHAAL VAN DE WITTE VOS

Begin 20e eeuw leefden de inwoners van Reusel en omstreken in 
grote armoede. Er was een groot tekort aan alles. Om toch geld te 
kunnen verdienen voor hun gezinnen, begonnen de Reuselnaren 
met ‘smokkelen’. ’s Nachts staken ze stiekem de Belgische grens 
over met allerlei Nederlandse goederen, die ze in België voor veel 
hogere prijzen verkochten. Ben jij benieuwd naar het hele verhaal 
of de smokkel(fiets)tocht van De Witte Vos? 
Kijk dan op www.visitbrabant.com

DESSERTS

Wit vrouwke   7,50 
Vanille-ijs met chocoladesaus en slagroom. 

Coupe advocaat  8,50 
Vanille-ijs met advocaat en slagroom. 

Coupe karamel met notencrumble   8,50
Vanille-ijs, notencrumble, karamelsaus en slagroom.

Kinderijs beker  5,00
Vanille-ijs, aardbeienijs en slagroom.

Pecan toffee ijsgebakje met karamel en slagroom  6,75
Op verzoek ook glutenvrij mogelijk.

Brusselse wafel met poedersuiker   4,95
Slagroom + 0,90 | Bol ijs + 1,50 | Chocoladesaus + 1,00

Poffertjes   6,50 
Geserveerd met boter en poedersuiker. 

Koffie speciaal   7,50 
Koffie met slagroom en een likeurtje naar keuze; 
Whisky (Irish), Tia Maria (Spanish), Grand Marnier (French), 
Amaretto Disaronno (Italian), Licor 43, Baileys.

Witte vos verwenkoffie  7,50 
Koffie, cappuccino of koffie verkeerd met een borreltje 
Schrobbelèr, verschillende zoete lekkernijen en slagroom.

HET KEIMENNEKESBOS

Keien nemen in Reusel een heel speciale plek in. Al vele 
jaren worden er in en rond Reusel grote en kleine zwerf-
keien gevonden. Vooral in de omgeving van de Grote en 
Kleine cirkel lijkt het wel of er steeds meer keien bijkomen. 
Sinds kort weten we waarom. In het bos achter d’n Ouwe 
Brandtoren is de woonplaats ontdekt van een heuse 
keimennekes familie.

In dit bos kunnen de kinderen al wandelend en spelend 
(door het bos en over diverse keienpaadjes) ontdekken 
wat keimennekes doen en waarom ze zo speciaal zijn.

Als je zin hebt, kom gerust een kijkje nemen in het bos. 
Je kunt er van alles beleven.

Op de touwbaan kun je klimmen en klauteren en op het 
keimennekespad kun je allerlei leuke spelletjes spelen.
Zoals keien stapelen, keien schuiven, keien werpen, keien 
mikken. Maar je kunt er natuurlijk ook gewoon lekker genie-
ten van de mooie omgeving en een rondje gaan wandelen.

Het pad is vrij toegankelijk. Maar voor € 3,00 per kind kun 
je de beleving extra compleet maken. Voor dit bedrag krijg 
je een boekje met extra uitleg en een kei om de spellen te 
spelen. Als je na afloop de kei weer inlevert krijg je nog 
een aandenken en een lekker presentje!

CADEAUTIP

Cadeaubonnen zijn altijd leuk om te krijgen maar eigenlijk
nog leuker om te geven! Verras iemand met een heerlijk
etentje, een bierproeverij of iets anders lekkers. Onze
cadeaubonnen zijn verkrijgbaar met een bedrag naar keuze.

MENUKAART 

Bourgondisch genieten in de Brabantse kempen

Burgemeester Willekenslaan 2  •  5541 NA  Reusel
Telefoon +31 (0)497 620311

info@ouwe-brandtoren.nl  •  www.ouwe-brandtoren.nl


